L'industria punta
sSuU Innovazione
e sostenibilita

Agli espositori di MEAT-TECH
aspettative positive e anticipazioni

sulle innovazioni in mostra

i MEAT-TECH, salne intemazionale rivolto

a solwioni @ ingredienti per Mindusiria dai
salumi, della came, dellitico e dei piafti prondi in
programima 3 Mikno dal 4 al 7 mangio 2021
“A pid di un anno dallinizio deda fiera — dichiara
Valerio Soli, Presidants di Ipack Ima =i — alone
fra le pit dinamiche azianda del compario hanno
[t adariio con convinziona alka nostra proposta. La
prima fasa della mccolta espositon si ¢ conclusa con
Lna crescita complessiva del 61% rispetio al 2018 e
un forte aumento di aziende estare: un rsultato che
£i sorprende positivaments & che o conforta rspeto
al progetio che stiamo proponende al mercatn.
MEAT-TECH si conferma quindi un appuntamento
di richiamo intermazionale per wifi i professioniss
Findustia alla & & soliion & e per
una filera sempre it soelanibile”.
Proprio dalle asianda che hanno gia conlarmalo b
presenza a MEAT-TECH 2021 ampano conferma a
tesfimonianza della leadership dell'evenio, nonché
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a=pattative inleressanti in temini i presanza
intemazionali, complaterza dell'offerta espositiva o
movaziona, con atterzione a tema dalla sostenibilita.
Samo molio soddishatli dell'edine 28 di
MEAT-TECH — dichiara Foderico Boratin, inox
Mecoanica — par il numero di visitalon Raliani
ad esteri. | programma buyer ha genarato un
droole professionale malie dedicain agli impiant
di procosen, offrendoci k. possibiita, n una sola
adizions di pochi giomiL di incontrare buyer da utto
il mondo. In termini commerciali @ di applicazioni, &
stato un nsultain ofimala”.

Da MEAT-TECH 2021 ¢ aspeftiama un'atenzions
particotare  alla soctenibilith — afloma Giulia
Anionall, Coligroup - T'argomento principale che
riguarda il satiore del processo ma sopratiutio del
packagng. Siamo testando nuow mabariali a basa
canone, olire 3 matoriali che abbiano un impatto di
ricictabifity al 100%. Si st lavorando molio ancha
30l compostzhile, par il quale si sta sviluppando una
richiesta matio forte”,

focuses

MEAT-TECH =i svolgerd in concomitanza con IPACK-
1M, fiora leader par le tecnologie di processing &
packaging & con IPACK-Mal, progetio specihale d
Ipack Ima naio nal 20ME e dedicato alle sobuioni
nnovaihe i tema di materiali parformant @ ad
alto valore apgiunio, con un particotare focus sulla
sostanibilits ad aconomia circokare.
“IPACK-IMA & MEAT-TECH sono per noi ra le
fiera fondamentali per esporre il nostro coe
business. Siamo molto attenti d planst saving &
all'anargy saving — aggiunge Federica Travagiini,
Travagiini — & carchiamo di propome soluzioni che
dizno vamtagqi compatitivi & in termini di consumi
onarpatici. Mi fa piacers che sia siata comprosa
I'importanza del sethore camers bianche, cha & un
CTOSSOVET U vari sethori @ alimenti come pesce,
formeangio e cibi pronti™.

MEAT-TECH 2012 ha powin beneficiae delle
snargie ofiaria dalla comamporansita di IPACK-IMA
con altra 74.000 visitaori, di cui 18.500 proveniant
da 146 Passi.
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on innovation and sustainability ~TECH

Exhibitors at MEAT-TECH
report positive
expectations and offer
previews of the innovations
that will be on display

sales campaign for MEAT-TECH, the
international  eshibiion of soltions  and
ingredierts for the cokd cut, maat, saa food and
ready meal induslry o ba held in Milan from 4 to 7
May 2021, has been achieving excallent results.
“More fhan a year bafore the eshibition & due o
bagin, some of the most dynamic companies in the
sacior have enthusisiically accaplad our proposal”
said Valerio Soli, Cheairman of Ipack ima 5. "The first
siep in our exhibiior acquisiion campaign has been
concluded with overall 61% growth with respect to
2018 and a sharp increas in numbors of fonoign
Ccompanios, 2 pleasantty surprising rosult that gives
us planty of encouragement about he project we ae

propesing {o the market. This confirms MEAT-TECH's
ntemational appeal for all industry professionals in
search of innovative solutions for an incroasingly
sustainable supply chain.”
The companies fhai hawe aleady rebooked their
spaces at MEAT-TECH 2021 confinm the owent’s
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completaness of the
uﬂ'h‘m :Ifum; and innovation, with special
attention to sustainahility.
"Wo ware wory pleased with MEAT-TECH 2018
in terms of [alian and inbamational visiors.”™ said
Federico Boratin from Ince Meccanica. “Tha buyer
programime browght fogeshar a group of professionals
sirongly fiocusad on processing plants, pving 1S the
chance o meet buyers from all ovar the wond af an
ewent kasfing just a few days. [t was an excallent resul
both commencialy and in tarme of applications ™
"At MEAT-TECH 2021 we oxpoct 10 S0e 2 sirong
focus: on sustainability, the most important isswe for
the processing and above all packaging indusiry,”
il Giufkx Antonelli from Coligroup. "W are testing
new papes-besed and 100% recyclable materiak. We

ara aksn doing a lok of work on compostabla materialks,
which are seeing 2 very big increass in demand ™
MEAT-TECH will be hedd in conjunction with IPACK-
M, the leading processing & packaging technologies
ashibition, and with IPACK-Mat, the special lpack Ima
project launched in 2018 and devolod ko innovaiive
soltions in terms of high-performanca and high-
added-value matarials, with a specia focus on
sustainahility and the circular aconoamy

“IPACK-IMA and MEAT-TECH aro two of the most
important eshibitions where we ahibit our core
business. We are swongly foousad on planat
saving and enargy saving and iy o offer solutions
that bring advantages in terms of compatition and
onegy consumption,” added Federica Travanlini from
Travaglni. “I'm pleasad 10 520 hat the importance
of the cleanroom sector has now baan understood,
given its refevance to various ssgmants and foods
such as fish, cheese and ready-to-eat foods.”
MEAT-TECH 2018 also bensfited from the synergies
ofiared by the joint scheduling with IPACK-IMA with
itz more than 74,000 visitors, including 18,500
intemational attandess from 146 coundries.



