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Ipack-Ima completa su oferta gracias a
Meat-Tech, referente en envases carnicos

Del 4 al 7 de mayo de 2021, Milan acogera una nueva edicion de Meat-Tech, certamen
dedicado al mundo del embutido, la carne, el pescado y los platos preparados. En esta
cita se prestara especial atencion a los envases carnicos, una oferta que se sumara a las
innovaciones mostradas en el saldn Ipack-Ima, especializado en soluciones de packaging.
Ambas ferias se celebraran en paralelo y supondran una sinergia que permitira descubrir
envases innovadores para toda la industria alimentaria

El recinto ferial de Milan (ltalia) acogera del 4 al 7 de mayo de 2021 la tercera edicién de
Meat-Tech, evento internacional especializado en la industria del embutido, la carne, el
pescado y los platos preparados, que tendra lugar en paralelo a Ipack-lma, feria
especializada en soluciones innovadoras de packaging.

Gracias a esta sinergia, en Meat-Tech se presentaran materiales de envasado
innovadores y de alto valor afiadido destinados a entrar en contacto con los alimentos
que destacan por sus altos estandares de calidad y rendimiento. “Estos materiales se
disefian cada vez mas de acuerdo con los nuevos paradigmas dictados por la economia
circular’, han explicado desde Meat-Tech.

De este modo, este enfoque se extendera al resto de productos alimentarios gracias a
Ipack-Ima, feria donde los sistemas de envasado de Ultima generacidén para fiambres,
comidas preparadas y alimentos faciles completaran la oferta expositiva de “una muestra
gue destaca por su alto nivel de especializacion, las oportunidades de transferencia de
tecnologia y el desarrollo de nuevas ideas y productos, lo que la convierte en un evento
industrial unico a nivel mundial”.


https://techpress.es/ipack-ima-incorpora-dos-espacios-de-material-sostenible-y-control-de-calidad/

Objetivos de Meat-Tech

Segun han destacado los organizadores de Meat-Tech, los objetivos de esta cita son:
“hacer crecer toda la cadena de suministro y garantizar la identidad de un mercado en
constante evolucién, satisfacer las nuevas necesidades de los consumidores y anticiparse
a las tendencias de la distribucion moderna”.

Meat-Tech, por lo tanto, también mostrara soluciones tecnoldgicas que ayudan a la
industria y a los minoristas a satisfacer las necesidades de los consumidores que buscan
cada vez mas una experiencia alimentaria mas avanzada y consciente, basada en
procesos de produccion sostenibles, en el bienestar de los animales y en el conocimiento
de los origenes de las materias primas.

“Este dinamico sector genera un volumen de negocios de mas de 8.000 millones de euros
en Italia, incluidos 1.500 millones de euros procedentes de las exportaciones (fuente:
Asociacion lItaliana de Productores de Embutidos y Carnes), y esté invirtiendo en
investigacion, desarrollo y trazabilidad. Se centra cada vez mas en la capacidad de
innovar con ayuda de soluciones avanzadas para desarrollar toda la cadena de
suministro, en particular los ingredientes, los sabores y las especias”, han indicado desde
la organizacion la feria.

Meat-Tech, ademas, incluira ingredientes funcionales alergénicos y sin azulcar
afiadido, “ideales para dietas bajas en calorias” y mezclas versatiles para ser utilizadas
en productos de distinto origen animal. Completaran esta oferta lo Ultimo en especias
decorativas, especialmente pensadas para comidas preparadas y aperitivos de alta
proteina; las nuevas lineas naturales que garantizan los valores nutricionales de los
productos acabados y prolongan su vida atil y la maquinaria que contribuye a mantener
altos niveles de rendimiento de la produccion. En este sentido, se exhibirAn maquinas
embolsadoras, lineas de preparacion, pesaje, porcionado, sistemas de formacion y
extrusion, maquinas atadoras y dosificadoras y sistemas de coccion.



